WOCHEN

1. bis 26. Oktober 2026

»

Schon, dass Sie da sind!

LANDHOTEL

(GSCHIRNWIRT



Sekbre, ddroo Sie baindl

Bereits seit 1973 heisst es im Oktober beim
Gschirnwirt "Das Beste vom Wild".

Wir freuen uns sehr, Sie zu unseren
heurigen Wildwochen begruf3en zu /
durfen und wunschen lhnen einen

genussvollen Aufenthalt! Mw/céw %_%

i am 2. Oktober 2026
und 23. Oktober 2026

Geniel3en Sie ein 7-gangiges Menu

rund um's Wild und Wildgeflugel

7
4 : . o
gtﬂ, begleitet von dsterreichischen
Spitzenweinen

Beginn 19:00 Uhr

DEGUSTAHONS/\/\ENU (pr\;Ieelf\E:g Lz.e,gsraoer:iﬁfjl/g\'/einbeg leitung, Wasser)

Verwohngutscheine
an der Rezeption
und online erhaltlich!

shop.gschirn.at

Gerne kochen wir fur Sie die Spezialitaten aus unserer "Wilden Karte":

Dienstag bis Donnerstag 11:30 - 14:00
Freitag

Samstag 11:30 - 14:00
Sonntag 11:30 - 14:30
Montag, 26. Oktober 2026 11:30 - 14:30

Ay
\/

18:00 - 21:00 (geodffnet bis 23:00)
18:00 - 21.00 (gedffnet bis 24:00)
18:00 - 21:.00 (gedffnet bis 24:00)
18:00 - 20:00 (geodffnet bis 21:00)
(geoffnet bis 15:00)

Di-Do, Sa, So Nachmittag von 14:00/14:30-18:00 servieren wir Gerichte aus der Kleinen Karte
Montag ganztagig Ruhetag, Freitag ab 18:00 Uhr geodffnet



Aperitif

Aperol Spritzer € 6,90
Weif3wein - Soda - Aperol

Prosecco Aperol (Veneziano) € 8,20
Prosecco - Soda - Aperol

Sarti Spritz € 8,20

Prosecco - Soda - Sarti Rosa

Prosecco 0,1 € 5,60

auf Wunsch mit Holler, Veilchen, Preiselbeere

Campari Soda oder Orange € 6,20

Alkoholfreier Genuss
MARTINI VIBRANTE

Zitrus - Bergamotte

MARTINI FLOREALE

Krauter - Kamille

Soda - Zitrone - Minze - Eis
€ 570

Lillet Ginger Fizz € 6,90
Lillet Rosé - Ginger Ale

Martini suf3 oder trocken € 5,00
Lillet Vive € 6,90
Sherry trocken € 5,00 Lillet Blanc - Tonic Water - Gurke
Lillet Lemon € 6,90
Lillet Blanc - Bitter Lemon
Lillet Berry € 6,90
Lillet Rosé - Wild Berry - Beeren
Bier
vom Faf3 .
Stiegl Spezial 051 €550 Trumer Pils
0,3l € 4,90 0,31€ 5,10
Stiegl ,Hell" 051 €550 Hopfenspiel
0,3l € 4,90 0,31€ 5,10
Trumer Zwickl 0,51 €550
03l €490 Trumer Freispiel
Zipfer Doppelgold 051 €550 Alkoholfrei
03l €430 03 1€ 490
Wieninger Wei3bier 0,51 € 5,50
Hell vom Fafl3 0,51 €580
0,3l €5]10
Dunkel 0,51 €580
Naturtrub 0,51 €580
Alkoholfrei 0,51 €580
Radler 0,51 €550 0,3l € 490

Zitrone * Orange * Almdudler + Soda
WeilRbier-Radler 0,51 €580 0,3l €5]10

Zitrone * Cola




Wilde Vorspeisenvariation € 19,90
Sulzerl, Wildschinken,
geraucherte Flugentenbrust.....

Dreierlei Wildschinken € 19,60
hausgeraucherter Hirschschinken, Parmesan
Rehsaftschinken, Preiselbeeren
Wildschweinschinken, Kren

Hausgeraucherte Flugentenbrust € 1510 (zum GlustIn € 10,90)
mit Sauce Cumberland

Gekrautertes Carpaccio

vom Hirschruckenfilet €19,60 (zum Glustln € 12,90)
mit Parmesan

Wildes Sulzerl mit Kerndél-Zwiebelvinaigrette € 1330 (zum Glustin € 10,20)

Wilde Brettljause - Vorspeise fur 2 € 19,90
Wildspezialitaten, Bergkase, Kurbischutney

Kudrbis-Kohlrabi-Tatare @

an Blattsalat
Mmit karamellisierten NUssen € 11,90

Krenterrine

auf Rona-Carpaccio € 12,90
Semmerl € 1,30
Schwarzbrot € 0,80
Resch & Frisch Weckerl € 2,10
Knoblauchstangerl € 2,40

Glutenfreies Geback (15 min) € 2,90




WildpuUreesuppe
mit Knoblauch-Brotwurferl € 790

Kokos-Chili-Suppe mit Granny Smith €710

KUrbiscremesuppe mit Kerndl und Fleurons € 710

Gebackener Wild-Leberknodel
in der Rindssuppe € 7710

Pinzgauer Kaspressknddelsuppe mit1Knoderl € 6,40
mit 2 Knoderl € 9,00

Rindssuppe mit einem Fleischstrudel € 6,10

Frittatensuppe € 540

P
F 4 Cabernet Sauvignon

Marko's Weine, Lukas Markowitsch
Gottlesbrunn, Carnuntum 1/8 | € 5,20

£rnpfeniund




Hirschbraten in Rotweinsauce € 26,80 (zum Glustin € 20,70)
mit Semmelknoddel, Kroketten
und Preiselbeeren

Rosa gebratenes Hirschruckensteak ca. 240 Gramm € 45,40

in der Krauterkruste, (zum Glustln ca. 160 Grammm € 30,30)
dazu Speckrahmwirsing

und Erdapfel-Feingeback

Rehbraten in Rotweinsauce € 28,80 (zum Glustin € 22,90)
dazu Serviettenknodel
und Preiselbeeren

Wildragout (Reh und Hirsch) € 22,90 (zum Glustin €17,90)
mit Semmelknodel
und Preiselbeeren

F Zweigelt
Weingut Fam. Umathum

e Frauenkirchen, Neusiedlersee 1/8 1€ 520

Emp\ceh




WOCHEN

Wildererpfand| € 32,40 (zum Glustln € 25,40)
Wildfiletspitzen
in Schwammerlsauce
dazu Tagiatelle, Rotweinbirne
und Preiselbeeren

Rosa gebratenes Flugentenbrustfilet € 26,30 (zum Glustin € 20,90)
serviert mit Rotkraut,
Mandelballchen, Rotweinbirne
und Portweinsauce

Geschmorter Wildschweinbraten € 2570 (zum Glustin € 20,40)

vom Schopf, serviert mit Rotkraut
und Serviettenknddel

Lauwarmes Sandwich € 20,80
vom Sous-vide gegarten Wildschwein

mit Zwiebel, KUrbischutney, Honig-Senf-Sauce
und Pommes frites

Ossobuco von Reh und Hirsch € 2710
butterweich geschmort
dazu Speckrahmlinsen, Rosti
und Broccoli

P
F' Blaufrankisch
Paul Kerschbaum
Horitschon, Mittelburgenland 1/81 € 5,20
\ung 1 1
gmpfen
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Cordon bleu (von der Pute) € 20,90
Mmit Pommes frites und Preiselbeeren

Wienerschnitzel (Schweinefleisch) €16,80 (zum Glustln € 13,20)
Petersilerdapfel und Preiselbeeren

In Krauterbutter gebratenes

Lachsforellenfilet € 20,90 (zum Glustin € 16,10)
serviert mit Gemuse
und Petersilerdapfel

Medium gebratenes Chilisteak ca. 240 Gramm € 40,20
vom heimischen Rindsfilet zum Glustln ca. 160 Gramm € 27.20
serviert mit Wokgemuse
und Pommes frites

Kurbisknodel € 16,30 (zum Glustln € 11,90)
mit brauner Butter,
Rucola und Bergkase




Gerosteter Semmelknodel € 16,20
Mmit Ei und Rotkraut

Pikantes Thai-Curry
Mmit buntem Gemuse und Basmatireis

vegan € 16,10
mit gebratenen Garnelen € 26,80
mit gebratenen Rinderfiletspitzen € 25,60

Gebratene Truthahnstreifen € 16,50
auf buntem Blattsalat

Fitness-Steak € 2720

kleines Rindsfiletsteak
an grofBem Blattsalat

Salat vom Buffet €590




AL

Verlangerter
Grof3er Espresso
Kleiner Espresso

Caffé Latte
Cappuccino

€ 3,90
€ 4,60
€ 3,90

€ 5/10
€ 5/10

AFFOGATO
Espresso
Vanilleeis
Schlagobers
€ 6,20

ArcljrocerZipea

Volker, Gobelsburg
Marille

Bauer Schnapse
Zwetschke
Williamsbirne
Obstler
Vogelbeere

Dax Eugendorf
Alte Zwetschke

Preise pro Glas (2cl)

€ 4,30

€ 4,30
€ 4,30
€ 390
€ 5,00

€ 5,00

Rudesheimer Kaffee € 790
Weinbrand - Schlagobers
Pharisaer € 790
Rum - Schlagobers

Kaffee Diplomat € 790

Eierlikdr - Schlagobers

Whiskey
und Rum
gibt's an der Bar!



Sl Sedledencer

Schwarzbeerdatschi mit vanilleeis € 10,50 (zum Glustin € 8,30)
und Schlagobers

Steirisches Kernol-Tiramisu im Glas € 930

Apfel-Marillenstrudel
mit Vanilleeis und Schlagobers € 6,50

SuRe Schleckereien - gemischter Dessertteller € 14,20

Kastanienreis und Maronimousse
mit Vanilleeis und Schlagobers € 9,30 (zum Glustin € 6,90)

Gebackene Rumrosinen-Topfentorte €590

Waldbeer-Panna Cotta

mit marinierten Beeren und Sorbet € 950

Brandtteigschwan

fein gefullt mit Bananen, Eierlikor
und Schlagobersm dazu Pistazieneis € 9,30 (zum Glustln € 6,90)

Zimt-Zwetschken-Parfait
fein garniert € 910 (zum Glustln € 7,30)

Kaseauswahl groR € 15,20 klein € 11,70




//)

ey, MARTINI

Wir servieren Spezialitaten von der

5&&/* W&co%amo/

vom Hof der Familie Lettner, Frankenmarkt

von 3. November 2026
bis 1. November 2026

Unsere Gansln werden fur Mittag
und Abend jeweils frisch gebraten.
Damit Sie nicht enttauscht sind,
wenn wir kein frisches Gansl mehr
anbieten kénnen, ersuchen wir um
lhre Vorreservierung.

Festliches Silvestermenu
31. Dezember 2025

LANDHOTEL

GSCHIRNWIRT



