
zu Beginn

CAPRESE 
Büffelmozzarella • Tomaten
Pesto   € 16,30

PROSCIUTTO UND MELONE
   € 9,50  

RINDFLEISCHSULZERL
Rote Zwiebel • Kernöl 
€ 11,50 (zum Glustl € 8,20)

Aperol Spritzer   € 6,50
Weißwein • Soda • Aperol
Prosecco Aperol (Veneziano) € 7,80
Prosecco • Soda • Aperol

Prosecco 0,1 l    € 5,30
auf Wunsch mit Holler, Veilchen, Preiselbeere
Campari Soda oder Orange € 5,90

Martini süß oder trocken  € 4,70
Sherry trocken   € 4,70 Lillet Ginger Fizz   € 6,50

Lillet Rosé • Ginger Ale
Lillet Vive    € 6,50
Lillet Blanc • Tonic Water • Gurke

Lillet Lemon  € 6,50
Lillet Blanc • Bitter Lemon
Lillet Berry   € 6,50
Lillet Rosé • Wild Berry • Beeren

Aperitif

Suppen 

Alkoholfreier Genuss
MARTINI VIBRANTE

Zitrus • Bergamotte
MARTINI FLOREALE

Kräuter • Kamille

Soda • Zitrone • Minze • Eis
€ 5,30

WEISSE TOMATENMOUSSE
Basilikum-Tomatensalsa 
Salatbouquet  € 9,80

GEKRÄUTERTES CARPACCIO 
vom heimischen Rindsfilet
Parmesan • Rucola  
€ 15,10 (zum Glustln € 10,60)

 KRÄFTIGE RINDSSUPPE 
• Frittaten   € 4,80
• Leberknödel  € 5,80

• Fleischstrudel  € 5,50
• Kaspressknödel  € 5,50



PIKANTES ROTES
THAI-CURRY  

Gemüse
Basmatireis

€ 14,90

HAUSGEMACHTE PENNE
 "AGLIO E OLIO"
Kirschtomaten
frischer Spinat

€ 13,90

ZARTWEIZEN-GEMÜSEBOWL
scharfe Erdnuss-Sauce
gebratener Pak Choi

€ 14,90

Toppings
Gebratene Garnelen
(4 Stück)    + € 10,70

Gebratene Rinderfilet-.
spitzen    + € 9,50

Klassiker

AUSGELÖSTES BACKHENDL 
Petersilerdäpfel • Preiselbeeren
€ 18,20

WIENER SCHNITZEL
vom Schwein
Petersilerdäpfel • Preiselbeeren 
€ 15,80 (zum Glustln € 12,40)

CORDON BLEU
von der Edelpute
Pommes frites • Preiselbeeren 
€ 19,50

AMERICAN BEEF SANDWICH
lauwarmes rosa gebratenes Rindfleisch
Ciabatta • Honig-Senf-Sauce
gepickelte Zwiebel • Pommes frites 
    € 17,00

MEDIUM GEBRATENES CHILISTEAK
vom besten heimischen Rindsfilet
Wokgemüse • Pommes frites 
ca. 240 Gramm     € 37,50
ca. 160 Gramm     € 26,20



Salate
STEIRISCHER BACKHENDLSALAT
Blattsalat • Bohnen  
Erdäpfelsalat • Kernöl    € 15,90

GEBRATENE TRUTHAHNSTREIFEN
Blattsalat • Körner   € 15,90

FITNESS-STEAK 
Kleines Filtesteak • Blattsalat
Kräuterbutter Parmesan 
  ca. 140 Gramm € 24,20

GEBRATENE GARNELEN (6 Stück)
Blattsalat • Knoblauch  € 15,90

Salat
vom Buffet  

€ 5,50

alle Speisen exkl. Gebäck

Semmerl   € 1,20 
Schwarzbrot   € 0,80

Resch & Frisch Weckerl  € 1,90
Knoblauchstangerl  € 2,30 

Glutenfreies Gebäck  € 2,90

Gebäck

ESSIGWURST
von der Speckwurst
Zwiebel • Ei  € 7,90 

BRETTLJAUSE
reichlich garniert € 15,20

zur Jause
SCHINKENSPECK
Kren • Essiggurkerl • Pfefferoni  
    € 14,20
KÄSEAUSWAHL    
Großer Teller  € 15,20  
Kleiner Teller  € 11,70

alle Speisen exkl. Gebäck



Süße Schleckereien

APFELSTRUDEL
Vanilleeis • Schlagobers   € 6,20

"SCHWARZWÄLDER" IM GLAS
Biscuit • Schokomousse
Kirschen • Schlagobers € 9,80

ERDBEER-CREME BRULEE 
Beerenröster • Erdbeereis  8,30

HOLLER-PARFAIT
Marillenröster  € 9,10 (zum Glustln € 7,30)

AFFOGATO
Espresso
Vanilleeis

Schlagobers
€ 5,70

 
Verlängerter   € 3,70
Großer Espresso   € 4,30
Kleiner Espresso   € 3,70

Caffé Latte    € 4,80
Cappuccino   € 4,80

 
Rüdesheimer Kaffee € 7,50
Weinbrand • Schlagobers 

Pharisäer    € 7,50
Rum • Schlagobers

Kaffee Diplomat   € 7,50
Eierlikör • Schlagobers

Kaffee

EISSPEZIALITÄTEN
finden Sie auf 

unserer Eiskarte

 
Bauer Schnäpse
Zwetschke  € 4,00
Williamsbirne € 4,00
Obstler  € 3,60
Vogelbeere  € 4,80

Hochprozentiges
Völker, Gobelsburg
Marille  € 4,00

Dax Eugendorf 
Alte Zwetschke € 4,70

Preise pro Glas (2cl)


